- Ref.: A18673 LEBENSMITTELKUHLSPRAY

Spray
réfrigérant
adlimentaire

Uiage professionne!
b, Febriqué en France

ANWENDUNG

Mit dem Lebensmittelkiihlspray lassen sich Produkte auf
Zucker- bzw. Schokoladenbasis dank sofortiger Kiihlung
zusammenfligen.

Es ist ideal fur den letzten Feinschliff an Dekorationen
und Skulpturen fir Wettbewerbe oder Dekorationen fir
die Schaufenster von Fachhandlern.

Es beschleunigt die Kuihlung der Schokolade beim
Zusammenfugen von Teilen oder bei Montagen.

Kann auch zum Fixieren von Zucker in kreativen
Cocktails verwendet werden.

Das Verlangerungsrohr
Aufsprihen.

ermoglicht ein gezieltes

ANWENDUNGSORTE
Restaurants
Konditoreien
Schokoladenfabriken
Caterer

A
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Retrouvez toutes nos fiches techniques sur
www.sico.fr

500ML KING

Fir sofortige Kiihlung von Produkten auf Zucker- bzw. Schokoladenbasis.

v" Hinterlasst im Endprodukt keinen Geschmack
v' Ausgeriistet mit einem Verlangerungsrohr fiir prazises
Spriihen

BEDIENUNGSANLEITUNG

Das Verlangerungsrohr in die Offnung des Spriihkopfes
einsetzen.

In kurzen Intervallen auf die zu kihlende Oberflache
aufsprihen.

VERPACKUNG

Verpackungseinheit (V.E.): Spriihdose
Verkaufseinheit: Karton mit 6 Einheiten
Weillblechdose, Durchmesser: 65mm / Hohe: 195mm
Nennvolumen: 650ml / Nettovolumen: 500mi
Palettierung: 1044 Einheiten — 174 Kartons

RECHTSHINWEIS

PRIVATE NUTZUNG.

Gefahrlich. Die Vorsichtsmalinahmen sind zu befolgen.
Lesen Sie das Sicherheitsdatenblatt (SDB), das auf
einfache Anfrage erhaltlich ist.

Unsere technischen Datenblatter sind mit unserem aktuellen
Wissensstand verfasst worden und koénnen in gewissen
Punkten geandert werden. Aul3ervertragliches Foto.
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